
  4 دستورالعمل شماره
  

   پسماندهاي سيب  كاهش دستورالعمل
  

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     
قـانون مجـازات اسـلامي، از آنجائيكـه اعمـال مـديريت        688يريت پسماندها و به استناد مـاده  قانون مد

صحيح پسماندهاي محصولات باغي و از آن جمله سيب نقش مهمي در حفـظ محـيط زيسـت و بهبـود     
وضعيت اقتصادي جامعه ايفا مي نمايد، لذا اجراي دسـتورالعمل ذيـل بـراي كـاهش پسـماندهاي سـيب       

  . دضروري مي باش
  ارائه راهكارهاي اجرايي براي كاهش پسماندهاي سيب :هدف

  .مي باشداجراي اين بحث با باغداران مسئوليت  :مسئوليت
  .اين دستورالعمل براي كليه باغهاي سيب لازم الاجرا است: دامنه

   :مفاد مورد نظر
ان تابش آفتاب، ميزبراي به حداقل رساندن پسماندها قبل از احداث باغ به اقليم منطقه منجمله  ‐

 .توجه كافي شوددرجه حرارت و نوع خاك 
 .براي كاهش پسماندها باغهاي سيب از تغذيه مناسبي برخوردار باشند ‐
همچنين آبياري به ميزان مناسب صورت . از روشهاي مناسب آبياري در اين باغها استفاده گردد ‐

 .  گيرد
موعد محصول رنگ و طعم مطلوب  برداشت زودتر از. برداشت سيب در زمان مناسب صورت گيرد ‐

 .نداشته و در انبارداري دچار مشكل گردد
 .پسماندهاي سيب را افزايش مي دهدعدم توجه به روشهاي برداشت و مهارتهاي نيروي انساني  ‐

بطوريكه عدم توجه كارگران و آگاه نبودن آنها به روشهاي صحيح چيدن سيب باعث ضربه خوردگي 
 .را پايين آورده و ميوه زودتر فاسد ميشودميوه شده و عمر ماندگاري 

ميبايستي جعبه هاي مورد  پسماندهاي ناشي از بسته بندي اين محصول براي به حداقل رساندن ‐
استفاده پاكيزه بوده و نيز استحكام كافي را داشته باشند و سطح داخلي جعبه سطح صافي بوده كه با 

 .كاست پسماندهادي از اين تمهيدات به ظاهر ساده ميتوان تا حدود زيا
اگر فاصله محل برداشت تا سردخانه بيش . سيب از روشهاي مناسب استفاده گرددحمل ونقل براي  ‐

 .از حد دور باشد باعث تنفس ميوه و خسارات بعدي ميشود
بطوريكه اگر دسته بندي به  .محصول سيب به درستي دسته بندي گردد تا پسماندها تقليل يابد ‐

ميوه ها يكدست بدست آمده و از نظر بسته بندي در جعبه ها دچار مشكل درستي صورت پذيرد 



همچنين سيبهايي كه ضربه ديدند يا آلوده يا بيمار هستند و از نظر مشتري پسندي ضعيف . نميشوند
 .ميباشند از هم جدا ميشود

 .شرايط مناسبي در نظر گرفته شودعرضه محصول براي  ‐
 .و تهويه مطلوب باشد تا كمترين ميزان افت محصول پديد آيدبايستي از نظر ميزان دما سردخانه  ‐
تهيه آب ميوه، پوره، كمپوت، مارمالاد، سركه  بايد برايكوچكتر از حد معمول نامرغوب و سيبهاي  ‐

 .شودسيب استفاده 
  
  
  

 
  

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  


