
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  36دستورالعمل شماره 
  

  روشهاي نگهداري موز و انگور براي كاهش پسماندها لعملدستورا
 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قـانون مجـازات اسـلامي، از آنجائيكـه اعمـال مـديريت        688قانون مديريت پسماندها و به استناد مـاده  
براي كاهش پسماندها از اهميت زيـادي برخـوردار اسـت، لـذا اجـراي      صحيح براي نگهداري موز و انگور 

  . دستورالعمل ذيل براي اين امر ضروري مي باشد
  ارائه راهكارهاي اجرايي مناسب براي نگهداري موز و انگور  :هدف

اجراي اين بحث با افراي است كه مسئوليت نگهـداري مـوز و انگـور را عهـده دار     مسئوليت  :مسئوليت
  .هستند
  .اين دستورالعمل براي كليه اماكن نگهداري موز و انگور لازم الاجرا است: دامنه

   :مفاد مورد نظر
  شرايط نگهداري موز در سردخانه -
ضمنأ درجه حرارت موز در .  دقيقه تهويه شود  40تا  30هواي محل حداقل در روز دو بار به مدت  

  . درجه سلسيوس كمتر باشد  +10سردخانه نبايد از 
  شرايط نگهداري موز در گرمخانه -   



موز را بايد در داخل كارتنهاي مخصوص مشبك طوري بر روي هم قرارداد تا هوا به سهولت از  -    
هاي موز در طبقات فاصله دار طوري آويزان شود كه هوا به  تمام جوانب كارتن عبور نمايد و يا خوشه

  . آساني در تمام اطراف آن جريان يابد 
سانتيمتر گذاشت به طوري كه  200توان به صورت فله روي چوبهاي مشبك با حداقل  وز را ميم -    

هوا از اطراف محصول عبور نمايد هواي سالن محل نگهداري موز بايد وسيله وانتيلاتور به هم زده شود و 
متر  10ز گيري گردد و سرعت هوا نبايد كمتر ا سرعت هواي داخل سالن بايد به وسيله هواسنج اندازه

  . در ثانيه باشد 
درجه سلسيوس و رطوبت نسبي آن  +21تا  +15در اطاق مخصوص رساندن موز بايد دماي بين  -   
درصد باشد به محض اين كه موز شروع به زرد شدن نمود براي حفظ سفتي و سختي آن رطوبت  90

تر باشد موز  نزديك+ 21ت درصد تقليل داده شود هر چه درجه حرارت به حرار 80نسبي اطاق بايد به 
  . روز وقت لازم دارد  7تا  6رسيدن موز حدود  +15رسد و در درجات  تري مي در مدت كوتاه

ساعت در گرمخانه  24تا  12توان آن را به مدت  چنانچه هدف رسيدن موز به طور سريع باشد مي -    
درصد 90تا  85رطوبت نسبي درجه و با  +18حاوي گاز اتيلين به مقدار يك در هزار و در دماي 

  . نگهداري نمود 
    
  شرايط نگهداري انگور 
  . شود  براي نگهداري انگور بايد شرايط خاصي وجود داشته باشد كه در ذيل نام برده مي 
  . نگهداري انگور بايد در سالن جداگانه و دور از محصولات ديگري انجام پذيرد  -   
هاي چوبي كه كف آن مشبك است به عمق يك خوشه چيده  يهاي انگور بايستي در سين خوشه -   

هاي چوبي بر روي هم و يا درون طبقات اطاق محل نگهداري بايستي به نحوي  شود قرار دادن سيني
  . ها عبور نمايد  باشد كه هوا به سهولت از بالا و كف و اطراف سيني

بلافاصله پس از ورود به سردخانه براي پايين آوردن سريع دما و همچنين دميدن بخار گوگرد  -   
در مرتبه اول يك درصد حجم  (So2)بايستي از اطاق پيش سرد كن استفاده شود و مقدار بخار گوگرد 

دقيقه است  25تا  20.  دقيقه و در صورتي كه مرطوب باشد  15اطاق و مدت آن بر روي انگور خشك 
نمايد  ها و سياه شدن ساقه انگور جلوگيري مي خاصيت بخار گوگرد آن است كه از ازدياد قارچ روي دانه

متر در ثانيه  15شود بايد در دورترين نقطه به باد بزن از  گردش هوا در مدتي كه بخار گوگرد دميده مي
  . كمتر نباشد 

وجود بخار گوگرد در هوا بيش از ميزان چهار در هزار براي تنفس و چشم خطرناك است و بايستي  -   
  . و عينكهاي مخصوص استفاده شود  از ماسك ضد گاز

شود و  لوله و قطعات آهني بدون رنگ و لعاب در مجاورت بخار گوگرد دچار زنگ زدگي شديد مي -   
  . بايد حتمأ لعاب داده شوند 
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