
  32دستورالعمل شماره 

  دستورالعمل نحوه ايجاد ساختمان كارخانجات شير 

  

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قانون مجازات اسلامي، با توجه بـه اينكـه بـراي كـاهش      688پسماندها و به استناد ماده قانون مديريت 

ميزان پسماندهاي شير نياز به ايجاد ساختمان كارخانجات شير بر اساس اصـول و ضـوابط مناسـب مـي     

  . باشد، لذا اجراي دستورالعمل ذيل براي اين منظور ضروري است

  اختمان كارخانجات شير براي مديريت پسماندارائه راهكارهايي براي ايجاد س: هدف

  .مسئوليت اجراي اين بحث با مديران كارخانجات شير مي باشد: مسئوليت

  .لازم الاجرا استكارخانجات شير اين دستورالعمل براي كليه : دامنه

  : مفاد مورد نظر

آلودگي فرآورده و  ساختمان  ها بايد بر اساس اصول صحيح فني، بهداشتي طراحي و ساخته شده تا از -

يا تجمع گرد و غبار و مواد زائد در نقاط مختلف آن جلوگيري به عمل آيد و به سهولت قابل نظافت و 

  .شستشو باشند

ساختمانهاي كارخانه بايد به صورتي طراحي و ساخته شوند كه از ورود هواي ناشي از شرايط جوي  -

ردد و به سهولت تهويه شده تا از گرماي زياد، نامطلوب به داخل سالن  هاي تهيه محصول جلوگيري گ

  .تجمع رطوبت، رشد كپك و آلودگي توسط بوها و دودها ممانعت شود

ساختمانها بايد به نحوي طراحي شده باشند كه نظارت بر بهداشت مواد غذايي طبق ضوابط و  -

  .معيارهاي مؤسسات ناظر بر بهداشت و سازمانهاي ذيربط سهل و ممكن باشد



ختمان  ها بايد به نحوي طراحي و ساخته شوند كه از ورود مواد آلوده كننده محيطي مانند دود، سا - 

  .گردو خاك و غيره و همچنين ورود حشرات  ، پرندگان  ، جوندگان و ساير حيوانات جلوگيري شود

د بسته بين محل فرآيند و بخش بيروني ساختمان ارتباط مستقيم وجود نداشته باشد و درها خودبخو  -

شده، دريچه  ها، پرده  هاي هوا و غيره به طريق مناسبي مورد استفاده قرار گيرند، همچنين كليه 

وروديهاي محل فرآيند بايد مجهز به در توري براي جلوگيري از ورود حشرات و حوضچه ضدعفوني 

  .كننده باشند

  .هداري و مورد استفاده قرار گيرندساختمان  ها و تجهيزات بايد از نظر تعميرات، در شرايط مطلوبي نگ -

سالن  هاي تهيه و فرآيند كه در آنها فرآورده در حال جابجايي و بسته  بندي مي  باشد بايد كاملا از  -

  .بخشهايي كه به عنوان محل رفاهي و استراحت استفاده مي  شوند، تفكيك شوند

جايي مي  باشند بايد به طور فيزيكي بخشهايي كه در آنها مواد خوراكي و غير خوراكي در حال جاب  -

اختصاصأ مناطق استقرار ديگ بخار و كارگاه تعميرات ماشين  آلات بايد از . توسط ديوارها تفكيك شوند

  .محل  هايي كه فرآورده و يا ساير اجزاء در حال جابجايي مي  باشند يا نگهداري مي  شوند، مجزا باشند

واد و مصالح غير سمي، ضدآب  ،غير جاذب هر گونه مواد پوشش  هاي كف سالن  ها بايد از م - 

شيميايي ساخته شوند و به سهولت شستشو و ضد عفوني گردند و بايد غير لغزنده ، بدون شكاف  و 

  .داراي شيب مناسب به طرف مجراي جمع آوري آب شستشو با حفاظ مشبك باشند 

يعات و غير جاذب هر گونه مواد شيميايي پوشش ديوارها بايد از مواد غير سمي، ضدآب  و ساير ما -

پوشش ديوارها بايد صاف، بدون شكاف و درز و . ساخته شوند و به سهولت شستشو و ضد عفوني گردند

زواياي ديوارها در محل اتصال با كف و سقف بايد به صورت قوسي بوده و تند . داراي رنگ روشن باشند

  .نباشند

و ارتباطات آنها بايد از مواد و مصالح غير سمي، غير جاذب و غير قابل  سقف  ها، پله ها  و بالابرنده ها -

پوسته پوسته شدن ساخته شوند و ضد آب يا ساير مايعات و بخار باشند و به گونه  اي طراحي شوند كه 



از تجمع مواد آلوده كننده، بخار متراكم، رطوبت و كپك جلوگيري و به سهولت شستشو و ضد عفوني 

  .شوند

ره ها و ساير روزنه  ها بايد بگونه  اي ساخته شوند كه از تجمع مواد زائد آلوده كننده جلوگيري پنج -

توري  ها بايد به سهولت قابل تفكيك جهت شستشو و از نظر . شود و داراي توري مناسب باشند

ي پنجره  ها آستانه هاي دروني و بيرون. تعميرات در شرايط مطلوب، نگهداري و مورد استفاده قرار گيرند

  .در صورت وجود بايد شيب  دار باشند تا به عنوان طاقچه استفاده نشوند

درها بايد صاف، داراي سطوح غير جاذب و در صورت لزوم  ، كاملا و خودبخود بسته شوند، همچنين   -

بهتر  .بايد مجهز به توري سيمي زنگ  نزن و يا پرده هوا باشند تا از نفوذ حشرات جلوگيري به عمل آيد

است براي ورود و خروج كاركنان از درهاي كوچك مجهز به توري سيمي يا پرده هوا استفاده شود و 

  .چنانچه از درهاي بزرگ بدين منظور استفاده مي  گردد بايد در اين درها، در كوچكي نيز تعبيه گردد

شوند، نبايد بر روي   مواد محافظ و ساير موادي كه موجب آلودگي شير و يا فرآورده  هاي شيري مي  -

  .سطوح بكار برده شوند

در صورتي كه خطر آلودگي فرآورده در فرآيند توليد با هواي بيرون و اطراف محوطه وجود داشته باشد،  

محل كار بايد حدالامكان محفوظ و داراي فشار هواي مثبت و هواي تصفيه شده و سالمي باشد كه از 

  .منبع پاكي تأمين گردد

هاي واحد توليدي شامل سالن دريافت شير تا بسته  بندي و انتقال فرآورده به سردخانه و كليه قسمت -

هواكش بايد در محلي نصب شود . همچنين انبار مواد اوليه بايد مجهز به سيستم تهويه مطلوب باشند

ي زنگ  كه بيشترين مقدار عوامل آلوده كننده هوا را خارج نمايد و از قسمت بيروني مجهز به توري سيم

  .نزن و قابل تفكيك باشد

به منظور حصول اطمينان بيشتر از عدم ايجاد آلودگي ناشي از حشرات بايد از حشره  كش الكتريكي - 

  .در كليه قسمتهاي مناسب واحد توليدي استفاده كرد



ه كليه قسمتهاي واحد توليدي بايد مجهز به سيستم  هاي گرم  كننده و سردكننده غير آلوده  كنند - 

  .و متناسب با حجم مكان و تغييرات دما باشند

لوازم ايمني شامل كپسول آتش  نشاني و شيلنگ آب و وسايل مورد نياز براي كمكهاي اوليه پزشكي  - 

  .بايد در كليه قسمتهاي واحد توليدي و در فواصل و محل مناسب در دسترس باشند

شنايي كافي طبيعي يا مصنوعي باشند و در كليه مكانهاي سرپوشيده واحد توليدي بايد داراي رو - 

صورتي كه از نور مصنوعي استفاده مي  شود، نبايد شدت نور باعث تعيين رنگ محيط شود و دامنه آن 

  :كمتر از مقادير زير نباشد

لامپ و چراغهايي كه در واحد توليدي استفاده مي  شوند، بايد داراي حباب از نوع مقاوم و با حفاظ  -

  .صورت شكستن موجب آلودگي فرآورده نشوند بوده تا در

در صورتي كه واحد توليدي داراي بالابر يا آسان  بر باشد، بايد شرايطي را كه در مورد كف  ها، - 

  .ديوارها، سقف  ها، روشنايي و تهويه ذكر شد دارا بوده و مجهز به وسايل اعلام خطر باشد

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  


