
  17دستورالعمل شماره 

  ويژگيهاي گوشت مرغ سالم براي كاهش ميزان پسماندهادستورالعمل 

  

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7 ،6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     

قانون مجازات اسلامي، با توجه به اينكه گوشت مرغ بايد  688قانون مديريت پسماندها و به استناد ماده 

بر اساس استانداردهاي ملي داراي ويژگيهايي باشد كه از نظر توليد كننده سالم بوده و به عنوان پسماند 

ت زير براي توليد گوشت مرغ جهت كـاهش پسـماندها ضـروري    تلقي نشود، لذا در نظر گرفتن خصوصيا

  .است

  ارائه ويژگيهاي لازم براي گوشت مرغ جهت كاهش پسماندها    : هدف

  .مسئوليت اجراي اين بحث با مرغداران مي باشد: مسئوليت

  .اين دستورالعمل براي كليه واحدهاي پرورش طيور لازم الاجرا است: دامنه

  :  مفاد مورد نظر

يا تورم ، خونمردگي يا تغيير رنگ  وست بطور يكنواخت روي بدن كشيده و عاري از هر گونه پارگيپ -

  .و خراش باشد

  . خارجي باشد و پركني بطور كامل انجام گرفته باشد كاملا تميز و عاري از ذراتپوست  -

  . بوي ترشيدگي يا تعفن از آن به مشام نرسد هيچگونه بوي غير طبيعي مانند -

چربيها به رنگ زرد روشن يكنواخت بدون هر گونه بوي زننده  لات داراي سفتي و قوام طبيعي وعض -

  .باشد

  .بطور كامل تخليه شده باشد اندرونه آن -

  : مرغ منجمد آماده طبخ علاوه بر ويژگيهاي فوق بايد -



  . فاقد هر گونه آثار سوختگي ناشي از انجماد باشد  -  

  .شفاف و بي عيب و دست نخورده عرضه گردد در كيسه هاي پلاستيكي -  

   .منجمد شده وجود نداشته باشد در داخل بسته بندي ، خونابه يا آب -  

به فروش )  -18برودت حداقل ( وپژه مرغ منجمد  در مدت كوتاهي پس از بيرون آوردن از سردخانه -  

   .برسد يخ زده به دست مصرف كننده برسد و بگونه اي كه همواره بطور كاملا

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  


