
  17دستورالعمل شماره 
  

  راكيكاهش پسماندهاي قارچ هاي خو دستورالعمل
  

 21و  19، 18، 16، 15، 11، 9، 7، 6، 4، 1و همچنـين مـواد   2در راستاي اجرايـي شـدن بنـد ب مـاده     
قـانون مجـازات اسـلامي، از آنجائيكـه اعمـال مـديريت        688قانون مديريت پسماندها و به استناد مـاده  

يط صحيح پسماندهاي محصولات باغي و از آن جمله قارچ هـاي خـوراكي نقـش مهمـي در حفـظ مح ـ     
زيست و بهبود وضعيت اقتصادي جامعه ايفـا مـي نمايـد، لـذا اجـراي دسـتورالعمل ذيـل بـراي كـاهش          

  . پسماندهاي قارچ هاي خوراكي ضروري مي باشد
  ارائه راهكارهاي اجرايي براي كاهش پسماندهاي قارچ هاي خوراكي :هدف

  .اجراي اين بحث با باغداران استمسئوليت  :مسئوليت
  .العمل براي كليه مزارع كشت قارچ هاي خوراكي لازم الاجرا استاين دستور: دامنه

   :مفاد مورد نظر
و يـا رطوبـت    نبـوده درجه حرارت خيلي بالا كشت قارچ هاي خوراكي در فصولي از سال انجام گيرد كه 

  . نباشدموجود بيشتر از حد لازم 
كمپوست به صورت سنتي  در حال حاضرهمچنين عدم وجود مراكز تخصصي توليد بذر و كمپوست و  -

كمپوسـت   ييكه با اجراي پروژه هاي توليد. و غير مكانيزه و در جوار سالنهاي توليد اغلب تهيه مي شود
با در جه استاندارد  بالايي را تهيه نمود و نيز از دلمشغولي صاحبان مراكز توليد قارچ جهت خراب شـدن  

بـه دليـل عـدم دسترسـي     . قت جلوگيري نمايد فرايند كمپوست و متحمل شدن هزينه بيشتر و اتلاف و
به ناچار از طريق تكثيرهاي متـوالي اسـپاون   ) مادر كالچه(به بذر اوليه ) اسپاون(توليدكنندگان بذر قارچ

كه با سرمايه گـذاري بـراي تشـكيل مراكـزي كـه      . باعث پايين آمدن عملكرد و راندمان توليد مي شود 
  .بالا مي كنند را تشكيل دهيم توليد اسپاونهاي اوليه و با راندمان

آگاهي كافي در امر توليد نداشتن كمپوست مرغوب و نداشتن بذر مادر و واريتـه هـايي كـه بـا      داشتن -
  .كه منجر به توليد پايين محصول و افزايش پسماند مي گرددمحيط سازگاري بيشتري داشته باشند 

پاستوريزه نمودن كمپوست و محيط داخل اقدام به  بايد )قارچ بيماري زاي قارچ ( مبارزه با آفات براي  -
      .كرد  0C 70سالن در دماي  

اسـتاندارد قـرارداد و    هـاي  آن را در بسته بندي بايدباتوجه به عمر ماندگاري كم قارچ پس از برداشت  -
 و از توزيع قارچ به صورت فله كـه هـم عمـر مانـدگاري آن را    . روي بسته ها توسط سلفون كشيده شود 

بـراي توزيـع    بايـد و همچنـين  . جلوگيري نمـود   كند  ميدچار افت را كاهش مي دهد و نيز قيمت بازار 
  .هاي مجهز به كانتيينر و سردخانه استفاده شود قارچ در بازار از ماشين



 با توجه به اينكه قارچ پس از برداشـت مانـدگاري كمـي دارد مـي تـوان آن را بـه صـورت يـخ زده در         -
قارچهاي درجات پايين تـر را كـه بيشـتر از لحـاظ شـكل       بايد. چندمدت نگهداري نمود  سردخانه براي

در فرآوري مثل پودر قارچ و يا خلال خشك شده قارچ و يا كنسرو قارچ  نيستندظاهري قابل پسند بازار 
عات زيـادي از ضـاي  ميـزان  استفاده نمود كه با صرف سرمايه گذاري در راه اندازي اين نوع كارخانجات تا 

  .قارچ جلوگيري شود 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  


